FICHE QUALITÉ ET LOGISTIQUE (90 %)

	Mode de production
	Intensif
	
	Moyenne des notes

	
	Raisonné
	
	

	
	Agro-écologie
	
	

	Type de farine utilisée
	
	
	Meilleure note

	
	Avec céréale « santé »
	
	

	
	100 % blé
	
	

	Taux de sel
	De 0 à 6g / kg de farine
	
	Meilleure note

	
	De 7 à 12g
	
	

	
	De 13 à 18g
	
	

	Pourcentages de levure et de levain naturel
	0 % de levure et 100 % de levain
	
	Meilleure note

	
	De 1 à 32 % de levure et de 68 % à 99 % de levain
	
	

	
	De 33 à 67 % de levure et de 33 % à 67 % de levain
	
	

	
	De 68 à 99 % de levure et de 1 % à 32 % de levain
	
	

	
	100 % de levure et 0 % de levain
	
	

	Nombre d’intermédiaires
	0
	
	Note la moins favorable

	
	1
	
	

	
	+1
	
	

	
	TOTAL (90 %)
	
	


FICHE ENTREPRISE (10 %)

	Démarche qualité
	ISO, chartes ……
	
	Addition des notes

	
	HACCP …….
	
	

	Services
(suivi commande, SAV, dépannage et réactivité)
	Modalités de suivi de commande
	
	Addition des notes

	
	Qualité du service après-vente
	
	

	
	Délai incompressible pour un dépannage
	
	

	
	Moyens et engagements de réactivité du candidat
	
	

	Déchets
	Mode de gestion
	
	

	Livraison franco de port
	Oui
	
	

	Montant forfaitaire des frais de port
	< 50 €
	
	Addition des notes

	
	< 100 €
	
	

	
	Total (10 %)
	
	


